
Les repas sont fabriqués dans une cuisine utilisant des produits contenant les allergènes suivants : 
gluten, crustacés, œuf, poisson, arachide, soja, lait, fruits à coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux/sulfite, 
lupin, mollusque.

Toutes nos entrées sont accompagnées de vinaigrette faite maison
(*)Sous réserve

Les menus sont susceptibles de subir des modifications indépendantes de notre volonté

Agriculture biologique

Label Rouge

Pêche durable

Appellation d’Origine 
Protégée

Viande de France

Indication 
Géographique
Protégée

Menus Scolaires Mai 2025

Les goûters sont destinés 
uniquement aux maternelles

lundi 5 mardi 6 mercredi 7 jeudi 8 vendredi 9

Iceberg aux croûtons / Carottes râpées COOP BIO / Concombres BIO vinaigrette

Sauté de porc aux Haricots 

rouges  - Riz BIO

Omelette - pommes de terre et 

Haricots verts BIO

Pizza  - Epinards en branche à 

la crème

Férié Filet de lieu sauce Provençale -  

Mélange de céréales

Curry de haricots rouges - Riz 

BIO 

Samos Petit Moule Ptit Louis / Croc lait

Crème chocolat Bio Ferme Fruit de saison Riz au lait fermier BIO nature / Purée de pêche BIO

Pain - Fromage blanc - Jus de Fruit Pain au lait - barre chocolat - Lait Pain - Fromage - compote / Biscuit - Lait BIO - Fruit 

lundi 12 mardi 13 mercredi 14 jeudi 15 vendredi 16

/ Mesclun BIO vinaigrette Concombres Tzatziki Tomates et œufs dur vinaigrette /

Steak haché sauce fromage - 

Potatoes

Poulet sauce épices - Quinoa 

aux petits légumes

Mijoté de Bœuf   - Gratin 

pommes de terre et choux-

fleurs

Mijoté de légumes aux pois 

chiches  - Semoule BIO

Sauté de Volaille LR à 

l'ancienne - Carottes rondelles 

et pommes de terre lanières

Pané végétal et sauce 

fromagère - Potatoes

Poisson meunière - Quinoa aux 

petits légumes

Omelette  - Gratin pommes de 

terre et choux-fleurs

Emincé végétal à l'ancienne - 

Carottes rondelles et pommes 

de terre lanière

Fromage blanc Gouda BIO Fromage frais Mini Babybel BIO Chanteneige

Fruit de saison Arlequins de fruits BIO Tarte aux pommes Compote p/poire Fruit de saison

Biscuit - yaourt Nature - Compote Céréales  - Lait BIO - Fruit 
Moelleux au citron - Jus de Fruit - 

Compote
Pain - barre de chocolat - Lait Pain - Confiture - Laitage

lundi 19 mardi 20 mercredi 21 jeudi 22 vendredi 23

Salade verte au maïs Sardines à la tomate  Mesclun vinaigrette Duo croquants de carottes et 

courgettes

/

Brandade de poisson à la 

courgette

Mijoté de haricots blancs aux 

légumes - Céréales à la 

méditerranéenne

Nuggets de volaille -

Coquillettes à la sauce tomate

Blanquette de veau - Riz et ses 

légumes

Poulet rôti sauce BBQ  - 

Pommes noisettes Haricots 

verts persillés

Nuggets de poisson - 

Coquillettes à la sauce tomate

Blanquette de poisson - Riz et 

ses légumes

Emincé végétal sauce BBQ - 

Pommes noisette 

Edam Tome BIO Emmental Râpé Bleuet des prairies Brie BIO

Crème BIO Fraise Fraise Fruit de saison Compote pêche Flan nappé Caramel Fruit de saison

Pain - Fromage - Compote 
Pain d'épices  - Petit suisse - Jus de 

fruit 

Yaourt à boire - Moelleux nature - 

Compote
Pain de Mie - Pâte à tartiner - Lait Pain - Fromage  - Jus de fruit

lundi 26 mardi 27 mercredi 28 jeudi 29 vendredi 30

Melon Concombre  vinaigrette Salade de Betteraves et Maïs

Saumon à la crème - Pâtes 

fermière IDF

Omelette - Mélange de 

légumes

Boulettes d'agneau sauce curry  

- Lentilles

Férié Pont

Boulettes végétales sauce curry 

- Lentilles

Yaourt Fermier bio nature Carré frais Mimolette 

compote de pommes BIO Eclair chocolat Fraises chantilly

Pain - Fromage - Compote
Madeleine BIO - Yaourt à boire  - 

Fruit
Gauffre Liégeoise - Lait BIO - Fruit
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