
Les repas sont fabriqués dans une cuisine utilisant des produits contenant les allergènes suivants : 
gluten, crustacés, œuf, poisson, arachide, soja, lait, fruits à coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux/sulfite, 
lupin, mollusque.

Toutes nos entrées sont accompagnées de vinaigrette faite maison
(*)Sous réserve

Les menus sont susceptibles de subir des modifications indépendantes de notre volonté

Agriculture biologique

Label Rouge

Pêche durable

Appellation d’Origine 
Protégée

Viande de France

Indication 
Géographique
Protégée

Menus Scolaires Juillet 2025

Les goûters sont destinés uniquement aux maternelles

Bonnes Vacances!

lundi 30 mardi 1 mercredi 2 jeudi 3 vendredi 4

/ Tomates vinaigrette œuf dur mayonnaise Cœur de laitue vinaigrette Piemontaise

Steak haché sauce crémeuse à 

la moutarde douce - Petits pois 

et pommes de terre

Hoki meunière - gratin de pâtes 

aux épinards 

Escalope de volaille LR sauce 

barbecue - Riz

Brandade de poisson Pizza  - Poêlées de légumes 

Croustillant tomate mozza - 

Petits pois et pommes de terre 

Omelette - Riz

Kiri BIO Yaourt fermier BIO Tome Petit suisse bio Yaourt ferme bio

Fruit de saison Fruits au sirop Pastèque Tarte Fruit

Barre de céréales - Lait - compote Pain - beurre et confiture - Fruit Brow nie - Lait Equitable - Compote Pain - Fromage  - Fruit 
Pain au lait - Barre de chocolat - 

Yaourt nature
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